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MEZOGAZDASAG- ES
ELELMISZERTUDOMANYI KAR

ZAROVIZSGA TETELEK
Az élelmiszer-minoségi modul kérdései

Elelmiszer-biztonsagi és -mindségi mérnoki mesterképzési szak

1. Elelmiszer-alapanyagok minésége és az adalékanyagok alkalmazasanak sziikségessége
kozotti

Osszefiiggés értékelése.

2. Pacolasi eljarasok elméleti és gyakorlati kérdései.

3. Elelmiszerbiztonsag novelésének érvényesiilése a gyorsérlelésti, nyers, fermentélt
félszarazaruk

esetében.

4. Gazkromatograf-tomegspektrométer (GC-MS) rendszerek ¢és élelmiszer-analitikai
alkalmazasaik.

5. Folyadékkromatograf-tomegspektrométer (HPLC-MS) rendszerek és élelmiszer-analitikali
alkalmazasaik.

6. ICP-MS rendszerek miikodése és alkalmazhatosaga az élelmiszer-analitikaban.

7. Tandem tomegspektrometrias (M/MS) rendszerek miikodési elve.

8. Miszeres érzékszervi vizsgalatok (elektronikus orr és elektronikus nyelv) az
élelmiszermindsitésben.

9. Az infravords spektroszkopia élelmiszer-analitikai alkalmazasai.

10. Az ELISA moédszer elve és élelmiszer-diagnosztikai alkalmazasai.

11. A hitési lanc logisztikdja és lancszemeinek bemutatasa.

12. Elelmiszer-forgalmazas ellendrzése, élelmiszerek szallitisanak, taroldsanak higiéniai

kovetelményei.



