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ZAROVIZSGA TETELEK
Elelmiszer-mindség és -biztonsag tarstudomanyagi vonatkozasai tantargy

Elelmiszer-biztonsagi és -mindségi mérnoki mesterképzési szak
1. A sziikséglet — igény - kereslet fogalomhéarmason keresztiil mutassa be a fogyaszt6i magatartast
befolyasolo fobb tényezoket!

2. Ismertesse a piackutatas 1ényegét, fajtait, valamint az élelmiszeriparban leginkabb alkalmazott
tipusainak specialitasait!

3. Az élelmiszerek romlasat okozo, illetve az élelmiszerekkel terjedd korokozd mikroorganizmusok
jellemzése.

4. Enteropathogen bakteridzisok (salmonellosis, shigellosis, campylobacteriosis, listeriosis,
Escherichia coli).

5. Hasznos mikroorganizmusok élelmiszeripari jelentésége. Fermentalt élelmiszerek, probiotikumok,
prebiotikumok, szinbiotikumok.

6. Elelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalatanak modszerei: mennyiségi meghatarozas, azonositas, gyors
moddszerek, immunologiai modszerek, molekularis modszerek.

7. Termékjelolési modszerek attekintd bemutatasa.

8. ElelmiszerminGség és -biztonsag fogalma, szabalyozasa. A HACCP rendszer jellegzetességei az
¢lelmiszeriparban.

9. Mindségiranyitasi rendszerek I.: ISO.
10. Mindségiranyitasi rendszerek I1.: TQM, BRC, IFS.

11. A nyomonkdvetés kialakulasa, jogszabalyi hattere, fogalma, jelentésége napjainkban. A
nyomonkdvetés bemutatasa egy élelmiszeripari terméken keresztiil.

12. Kockazatelemzés Osszetevoi, jellemzése, felosztasa.

13. A vezeto és személyiségének szerepe. Korszerli munkaszervezeti formak és vezetési stilusok.
14. Veszélyazonositas és kitettségi becslés.

15. Az egyszertsitett mikrobiologiai kockazatbecslés és a prediktiv modellezés.

16. Az élelmiszer higiénia szabalyozasa az Eurdpai Unidban. A higiéniai rendeletcsomag.

17. Az élelmiszer-elfallitas és forgalmazas jogi szabalyozdsa Magyarorszagon. Az
¢lelmiszerlancfeliigyelet intézményrendszere.
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18. A fogyasztovédelem intézményrendszere, jogi szabalyozasa az élelmiszer-szektorban.

19. A mindségiranyitasi rendszerek kiértékelése, az audittal kapcsolatos alapfogalmak és a
min6ségiigyi audit tipusai.

20. Az audit lefolytatasanak menete és az auditorokkal szembeni kovetelmények.



