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Az élelmiszer-biztonsagi modul kérdései

Elelmiszer-biztonsagi és -minoségi mérnoki mesterképzési szak

1. Elelmiszer-alapanyagok minésége és az adalékanyagok alkalmazasanak sziikségessége
kozotti

Osszefiiggés értékelése.

2. Pécolasi eljarasok elméleti és gyakorlati kérdései.

3. Elelmiszerbiztonsag novelésének érvényesiilése a gyorsérlelési, nyers, fermentalt
félszarazaruk

esetében.

4. Novények génmodositasanak fébb lehetbségei.

5. Transzgénikus ndvények, bioreaktorok.

6. A hiitési lanc logisztikaja és lancszemeinek bemutatasa.

7. Elelmiszer-forgalmazas ellen6rzése, élelmiszerek szallitdsanak, tarolasanak higiéniai
kovetelményei.

8. A DNS szerkezeti jellemzése, replikacio. A real-time PCR moddszer.

9. A transzkripci6 és transzlacié folyamata, gélelektroforézis.

10. Géntérképezés, PCR modszer.



