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MEZOGAZDASAG- ES
ELELMISZERTUDOMANYI KAR

ZAROVIZSGA TETELEK

Allati eredetii élelmiszerek el6allitasa szakirany

Elelmiszermérnoki alapképzési szak

1.) A husfeldolgozas specialis vonatkozasai. A husiparban hasznalt ¢lelmiszer-osszetevok
(technologiai alap-, adalék- és segédanyagok. Vagohidi feldolgozas. Sertés-, marha- és
baromfivagas.

2.) Hal- és vadfeldolgozas.

3.) Huskészitmény-gyartas. Darabolt és  toltelékes  készitmények  (kiemelten a
starterkultiraval eléallitott huskészitmények.

4.) A tejipari termékek jellemz6i 1. A tejiparban hasznalt élelmiszer-osszetevok (technologiai
alap-, adalék és segédanyagok. A nyers tej mindsitése. A hokezelt fogyasztoi tejféleségek
¢s tejkészitmények gyartasa.

5.) Savanyu tej- és tejszinkészitmények elallitas.
6.) Vajfélék és vajkészitmények gyartasa. Siritett és poritott termékek
7.) Sajtgyartas, jégkrémek.

8.) Uzemi higiéne. Tisztitas, fertétlenités. Rovarkartevok, ragesalok elleni védekezés. Egyéb
kiilsd fertdzések elleni védekezés. Vizellatds, szennyviztisztitas, hulladékkezelés.
Veszélyes hulladékokra vonatkozé eldirasok. Személyzeti szocialis helyiségek.

9.) Allati eredetli termékek csomagolastechnologija. Vakuumos, védégazos és ,,intelligens”
csomagolasi modok jellemzése.



